SEMINAR / WORKSHOP
MEETING




HERZLICH WILLKOMMEN

Lieber Gast

Wir freuen uns, dass Sie in unseren Raumen des Bio-Hofladens
LaFerme 1794 einen Anlass durchfuhren mochten.

Egal ob ein kurzes Meeting, ein Workshop oder Seminar - wir
bieten Ihnen die idealen Voraussetzungen fur eine erfolgreiche
Veranstaltung,.

Unsere hellen Raume sind mit modernster Infrastruktur
ausgerustet und finden sich in einem neu renoviertem
Bauernhaus. Privatsphare ist garantiert. Auch stehen Ihnen
genugend Moglichkeiten zur Verfugung, sich draussen zu
inspirieren. Unsere Kochin verpflegt Sie mit hofeigenen und
regionalen Bioprodukten.

Profitieren Sie von unserer nahen Lage zur Stadt Murten und
der guten Erreichbarkeit mit dem Auto und dem Zug. Dazu
bieten wir Ihnen ein hervorragendes Preis-Leistungsverhaltnis.

Rufen Sie uns an, wir beraten Sie gerne. Das LaFerme 1794 -
Team freut sich, Sie und Ihre Gaste wahrend Ihrem Aufenthalt
Zu verwohnen.



UNSERE KONDITIONEN

Herzlich
Ariane Consenti Gastgeber & Geschaftsfuhrer

Jeder Anlass, ob gross oder klein, will gut geplant und
organisiert sein. Gerne unterstutzen wir Sie dabei und
haben deshalb die wichtigsten Punkte fur Sie
zusammengefasst. Nehmen Sie mit uns Kontakt auf wenn
Sie weitere Fragen haben.

Ansprechperson

bio@laferme1794.ch

a.consenti@laferme1794.ch, Telefon 026 565 46 12
Ariane Consenti Geschaftsfuhrer

Bestellungen

Ihre Bestellung nehmen wir gerne frihzeitig entgegen. Sie
erleichtern damit die Planung.

Wir beraten Sie bei Ihrer Menuwahl personlich und individuell, damit
Ihr Anlass genau Ihren Erwartungen entsprechen wird.

Offnungszeiten

*Vom 1.11. - 31.3. Sonntag geschlossen



MO -FR  8:00 - 18:00 SA - SO* 8:00 -

17:00

Raumlichkeiten / Platzangebot

Hoibuni max. 50 Personen
Gade max. 20 Personen
Garten max. 100 Personen
Tischwiinsche

Um eine angenehme Kommunikation zu gewahrleisten, helfen wir
Ihnen gerne, die geeignete Tischform zu finden.

Technik

Es stehen Ihnen jeweils Beamer mit Leinwand und Musikboxen,
Gross-Bildschirm, 2 Flipcharts und ein Prasentationskoffer zur
Verfligung.

Lehensmittel und Fleischdeklaration

Wir arbeiten eng mit unseren eigenen Bio-Gemuse-Hof und
Vertrauenslieferanten in der Region zusammen. Damit garantieren
wir Ihnen allerbeste Rohprodukte. Alle Fleisch- und Gefligelprodukte
sind biozertifiziert und stammen aus der Schweiz.

Allergien / Intoleranzen

Bitte teilen Sie uns mit, wenn eine Person eine Allergie aufweist. Wir
werden dies gerne bei der Zubereitung bertcksichtigen.

Zahlungsmodalitaten / Annulation



Gerne senden wir Ihnen eine Gesamtrechnung (zahlbar innert 30
Tagen). Selbstverstandlich ist auch Barzahlung moglich. Kreditkarten
sind bei uns akzeptiert.

Bei der Annullation eines definitiv von uns bestatigten Anlasses
mussen wir IThnen fur die Unkostendeckung folgendes in Rechnung
stellen:

Mehr als 10 Tage vor dem Anlass: keine Verrechnung
Bis 10 Tage vor dem Anlass 50%: der Pauschale
0 - 3 Tage vor dem Anlass 100%: der Pauschale



SEMINAR / WORKSHOP

Raume Platzangebot
Hoibuni max. 50 Personen
Gade max. 20 Personen
Garten max. 100 Personen

CHF 120.- / Person und

Tagespauschale Tag

Im Preis inbegriffen sind folgende
Leistungen:

Kaffeepause am Vormittag mit Kaffee a discrétion, Tee, Wasser,
Gipfeli und Frichten

Mineralwasser im Plenum a discrétion
Mittagessen (Suppe oder Salat und Hauptgang)

Kaffeepause am Nachmittag mit Kaffee a discrétion, Tee, Geback
und Fruchten

Saalmiete Hoibpuni oder Gade von 8:00 - 18:00 Uhr



SEMINAR / WORKSHOP

Raume Platzangebot
Hoibuni 50 Personen
Gade 20 Personen
Garten 100 Personen
Halb-Tagespauschale ab CHF 60.- / Person
Im Preis inbegriffen sind folgende und Tag (ohne
Leistungen: Mittagessen)

Kaffeepause am Vormittag oder Nachmittag mit Kaffee a
discretion, Tee, Wasser, Gipfeli (morgens) und Frichten

Technik: 2 Flipcharts, 1 Beamer, 1 Leinwand, 1 Grossbildschirm, 2

Klick&Show-Systeme, 1 Moderatorenkoffer, Musikboxen, W-LAN
Mineralwasser im Plenum a discrétion

Mit / ohne Mittagessen (Suppe oder Salat und Hauptgang) CHF
25.-

Kaffeepause am Nachmittag mit Kaffee a discrétion, Tee, Geback
und Fruchten

Saalmiete Héibpuni oder Gade von 8:00 - 13:00 // 12:00 - 18:00
Uhr



SEMINAR / WORKSHOP

Nos salles Espace disponible
Hoibuni 50 Personnes
Gade 20 Personnes
Garten 100 Personnes
Forfait demi-journée A partir de CHF 60.- /
Le prix comprend les services suivants personne (sans repas de

midi)

Pause café le matin ou I'apres-midi avec café a discrétion, thé, eau,
croissants (le matin) et fruits.

Technik: 2 Flipcharts, 1 Beamer, 1 Leinwand, 1 Grossbildschirm, 2

Klick&Show-Systeme, 1 Moderatorenkoffer, Musikboxen, W-LAN
Eau minérale a discrétion

Avec / sans déjeuner (soupe ou salade et plat principal) CHF 25.-.

Pause café dans I'apres-midi avec café a discrétion, thé,
patisseries et fruits.

Location de la salle Hoibuni ou Gade de 8:00 - 13:00 // 12:00 18:00



SEMINAR / WORKSHOP

Equipement technique : 2 Flip-charts, 1 projecteur, 1 écran, 1
grand écran, 2 systemes click & show, 1 valise de présentation,
boites a musique, W-LAN.



SITZUNGEN / MEETINGS

Raume Platzangebot
Hoibani max. 50 Personen
Gade max. 20 Personen
Stundenpauschale ab CHF 10.- / Person

Im Preis inbegriffen sind folgende und Stunde

Leistungen:

Raummiete, Technik: 2 Flipcharts, 1 Beamer, 1 Leinwand, 1
Grossbildschirm, 2 Klick&Show-Systeme, 1 Moderatorenkoffer,
Musikboxen, W-LAN

2 - 5 Personen CHF 20.- / Person und Stunde
6 - 10 Personen CHF 15.- / Person und Stunde
Ab 11 Personen CHF 10.- / Person und Stunde

Getranke werden nach Konsumation abgerechnet.
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